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La famiglia s’è aggiudicata
due medaglie d’oro
all’International Coffee
Tasting : 113 i partecipanti

Luca Belligoli

Doppia medaglia d’oro alle
«Olimpiadi del caffè» per la
Torrefazione Caffè Roen,
azienda fondatanel 1979 aPa-
cengo e condotta da Sergio
Bendinelli chenel 1998ha tra-
sferitol’attivitàinzonaartigia-
nale adAffi, viaMarconi.
La doppia affermazione per
Bendinelli è stata conquistata
nellesezioni:«Espressomisce-
le italiane» e «Cialde e capsu-
le»all’InternationalCoffeeTa-
sting,ilconcorsointernaziona-
lesvoltosiaBrescia.Allamani-
festazione organizzata dal-
l’IstitutoInternazionaleassag-
giatori di caffè, con il patroci-
nio delministero per le politi-
che agricole e dell'Internatio-
nal Academy of Sensory Anal-
sys, hanno partecipato in 113
provenienti da 13paesi.
La Torrefazione Caffè Roen si
è imposta - unica del Veneto -
con lamiscela cento per cento
Arabica Gourmet Espresso
Bendinellinellasezionemisce-

le italiane e con la sua cialda
monodose ha vinto la sezione
cialdeefiltripiazzandosiexae-
quo con la Caffè Agust di Bre-
scia e la svizzeraMocoffee.
La Torrefazione Caffè Roen
(Roen è l’anagrammadi nero)
è un’azienda artigianale, vi la-
vorano il fondatore Sergio
Bendinelli, sua moglie Danie-
la, il figlio Enrico e un dipen-
dente.Inseiannisiègiàaggiu-
dicata quattro medaglie d’oro
per il caffè Espresso miscele
italiane. Quest’anno si è ag-
giunto l’alloroanchenel setto-

re cialde.
«Queste sono belle soddisfa-
zioni anche perché il giudizio
arriva da una giuria interna-
zionale qualificatissima»,
commentaSergio, «lamiscela
dell’EspressoBendinelliGour-
met è una selezione cento per
cento Arabica di chicchi delle
zone collinari caribiche e cen-
troamericane».«Laselezione
della materia prima è fonda-
mentalemahannograndeim-
portanza anche altri fattori
per ottenere un buon caffè»,
spiega il figlio Enrico, 27 anni.
«Sono fondamentali lamisce-
lazione delle diverse qualità e
anche la tostatura:questa fase
è molto delicata. Noi la ese-
guiamo con i tempi, la cura e
le modalità tipiche della lavo-
razione artigianale. E alla fine
ladifferenza si sente sia in taz-
za sia nell’aroma. Nel 2011 ab-
biamo lavorato 65 tonnellate
di caffè crudo», continuaBen-
dinelli junior, «la produzione
2012 è ulteriormente aumen-
tatae chiuderàaquota 70 ton-
nellate. A tirare è stato il mer-
cato estero: Olanda, Austria,
Germania, Francia, Irlanda.
Anchenell’areadelGarda,no-
nostante la crisi, non è andata
male». •
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AFFI. LaTorrefazione Roen havinto lesezioni Espressoe Cialde

TrionfodeiBendinelli
alle«Olimpiadidelcaffè»


